Butelka do napojow / bidon z pojemnikiem na owoce

Rosenstein & Sohne (NC2350)

INSTRUKCJA OBSLUGI

Zawarto$¢ zestawu:
* butelka z pojemnikiem : = o

* instrukcja obstugi.

Dane produktu:
* material: trytan (niezawierajacy BPA)
*  pojemnos¢: 0,8 1
*  wymiary (OxH): 7x 25 cm
* waga: 150 g.

Uzytkowanie
Napelnij filtr wybranymi owocami. W razie potrzeby mozna réwniez dodaé¢ kostki lodu. Napelnij

butelke¢ wodg niegazowang lub mineralng i szczelnie zamknij.

Czyszczenie

Wyczys¢ butelke tylko ciepta woda. Nalezy pamigtaé, ze butelka nie jest przeznaczona do mycia
W zmywarce.

WSKAZOWKA

Butelka nie nadaje si¢ do gorgcych napojow ani do uzytku w mikrofalowce. Nie moze

by¢ uzywana do zamrazania.

Propozycje receptur
Woda z truskawkami

* 4-6 truskawek, pokrojone

2 cytryny w plasterkach

garstka bazylii
16d

* woda niegazowana



Woda o0 melonowym aromacie

* 2 plasterki arbuza pokrojone na mate kawatki

* gar$¢ bazylii

* lod

* woda niegazowana
Napelnij filtr butelki lodem i owocami. Wybierz bazylie rekami, dodaj ja i przykryj woda. Pozostaw
wode do namoczenia na co najmniej 1 godzing. Aby wzmocni¢ aromat, mozna réwniez nakluwac

owoce widelcem.

Woda o smaku boréwkowo-pomaranczowym

* 2 pomarancze, pokrojone na mate kawatki
* kilka boréwek amerykanskich
* lod
* woda niegazowana
Napelnij filtr butelki lodem 1 owocami. Pozostaw wod¢ w lodowce na 2-24 godziny. Aby wzmocnié

aromat, nalezy wycisng¢ pomaranczg bezposrednio do wody.

Ods$wiezajaca woda

* 2 duze pomarancze w plasterkach

* 1 cytryna w plastrach

* 2 ogorka pokrojonego w plastry

* 1 gar$¢ swiezej migty

* woda niegazowana
W16z owoce 1 ogorki do filtra butelki. Wybierz miete recznie i dodaj ja. Calo$¢ napetnij woda
1 dobrze wymieszaj. Nalezy podawa¢ natychmiast lub przechowywac¢ w lodowce przez 2 dni. Jesli
chcesz odstawi¢ napdj, usun skorke z pomaranczy i cytryn, w przeciwnym razie woda stanie si¢

gorzka.

Melon, miod, mieta

* 4 filizanki wody

15 filizanki miodu

2 funty melona w matych kawatkach

Y4 filizanki §wiezego soku z limonek (ok. 2 limonki)

garstka Swiezej migty



*  Yalyzki soli

* woda mineralna
Podgrze; wod¢ 1 midéd w matym garnku na $rednim ogniu przez okoto 2-4 minuty 1 gotuj na
wolnym ogniu az powstanie syrop. Pozostaw mieszaning do ostygnigcia. Dodaj melona, sok
z limonki, li§cie migty, syrop oraz so6l do miksera i zmiksuj. Wlej mieszaning do filtra butelki za
pomocay sitka. State czedci pozostajg na swoim miejscu i mozna je wyrzuci¢. Wypetnij butelke woda

mineralng 1 pozostaw mieszaning do potaczenia sie.

Woda z kiwi 1 ogdrkiem

* 6 kiwi, obrane i w matych kawatkach

* 1 duzy ogoérek, obrany 1 wydrylowany

* odrobina cukru do smaku

* lod

* woda niegazowana
Kiwi, ogorki 1 cukier z dwoma filizankami wody wt6z do miksera 1 wszystko zmiksuj. Wlej
mieszaning do filtra butelki za pomoca sitka. Czgsci stale pozostaja i1 moga by¢ wyrzucone.

Napehnij butelke zimng woda 1 w razie potrzeby dodaj kostki lodu.

Woda melonowa

* 2 funty dojrzatego melona, wydrylowany i w matych kawatkach

* A filizanki cukru pudru

* $wiezy sok z limonek (2-3 sztuki)

* woda niegazowana
W16z melona do miksera i zmiksuj go. Cukier puder wymieszaj z sokiem z limonek w oddzielnym
naczyniu 1 mieszaj az do calkowitego rozpuszczenia si¢ cukru. Dodaj t¢ mieszanke¢ do puree
melonowego i dobrze wymieszaj. Wlej przecier do filtra butelki za pomoca sitka i dodaj zimng

wodg.

Woda arbuzowo-kokosowa

* 3 funty arbuza, wydrylowany i w matych kawatkach
* 4 kubki wody kokosowe;j
* 2 lyzki stotowe §wiezego soku z limonek
W16z arbuza do miksera i zmiksuj go. Wlej puree do filtra butelki za pomoca sitka. Wyrzué

pozostatosci. Dodaj wode kokosowa i sok z limonek i schtodZ napdj przez co najmniej godzing.



Woda z mango i limonka

2 filizanki mango obrane i posiekane
2 tyzki stolowe swiezego soku z limonek
3-4 lyzki stolowe cukru trzcinowego brazowego

woda niegazowana

Mango, sok z limonek i cukier wt6z do miksera i zmiksuj. Wlej powstate puree do filtra butelki za

pomoca sitka. Pozostatosci wyrzu¢. Dodaj wode 1 schtodz nap6j przez co najmniej godzing.

Inne pomysty

malina i cytryna

arbuz i migta

mango i ananas

truskawki, limonki, ogorki 1 migta

borowki i kwiaty jadalne (np. lawenda)

Bezpieczenstwo

Niniejsza instrukcja ma na celu zapoznanie Panstwa z zasadami prawidlowego korzystania
z produktu. Zaleca si¢ przechowywanie instrukcji w tatwo dostgpnym miejscu, aby w razie
potrzeby mogli Panstwo zweryfikowac informacje.

Wszelkie modyfikacje produktu obnizaja poziom jego bezpieczenstwa. UWAGA! Istnieje
ryzyko obrazen!

Zaleca si¢ ostrozne obchodzenie si¢ z produktem. Produkt moze ulec uszkodzeniu w wyniku
uderzenia, wstrzagsow lub upadku nawet z niewielkiej wysokosci.

Produkt nalezy trzymac z dala wysokiej temperatury.

Nie nalezy wklada¢ produktu do kuchenki mikrofalowe;.

Nie nalezy zamraza¢ butelki.

Nie nalezy napeinia¢ butelki gorgcymi napojami.

Nie mozna my¢ w zmywarce.

Czyscic¢ tylko ciepta woda.

Wszelkie prawa do wprowadzania zmian technicznych oraz eliminacji bledow sa

5

zastrzezone.



