Zestaw do wina | Rosenstein & Sohne (NC2961)
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Zawartos¢ zestawu:
* noz kelnerski z korkociggiem
» zatyczka do butelek ze stali
nierdzewnej
* wyScietany pierscien
* nalewak

¢ termometr do wina
5 2 liJ

Noz kelnerski z korkociagiem

&
-
-

f(i_\~— - -

©

N6z kelnerski to profesjonalne narzedzie, ktére pozwala bez wysitku otwiera¢ zakorkowane butelki
wina. Za jego pomoca utniesz 1 wyjmiesz owijke z korka. Nastepnie wkre¢ korkociag w korek,

zal6z dzwignie na krawedzi butelki i podwaz korek.

Wymiary: 185 x 30 x 10 mm (po roztozeniu)
Waga: 56 g

Wyscielany pierscien




Pierscien naktada si¢ na szyjke butelki. Wylapuje krople, ktore kapiag podczas nalewania wina.
W ten sposéb rece ani obrus nie zostaja zachlapane i ubrudzone. Ten element zestawu jest dobrze

znany w branzy hotelarskie;.

Wymiary: 40 mm ($rednica) x 20 mm (wysokos¢)
Waga: 10 g

Nalewak

Przy pomocy nalewaka masz lepsza kontrolg¢ nad wylewanym z butelki winem. Wystarczy wlozy¢

nalewak do otworu butelki.

Wymiary: 22 mm ($rednica) X 77 mm (dtugos¢)
Waga: 12 g

Zatyczka do butelek ze stali nierdzewnej

Za pomocg zatyczki mozna profesjonalnie uszczelni¢ otwarta butelke wina i1 dzigki temu zachowaé

na dluzej jego jakos$¢. Jest lepszym rozwigzaniem niz tradycyjny korek, poniewaz nie zostawia

zadnego dodatkowego posmaku.

Wymiary: 22 mm ($rednica) x 90 mm (dtugos¢)
Waga: 58 g

Termometr do wina
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Za pomoca termometru mozesz W mgnieniu oka sprawdzi¢, czy wino osiggneto wystarczajaca

temperatur¢ do podania.

Zakres pomiarowy: 0-40°C.
Wymiary: 128 x 23 x 11 mm
Waga: 18 g

Odpowiednia temperatura picia

Aby odpowiednio zahartowa¢ wino, zaleca si¢ umieszczenie butelki w zimnej lub cieptej wodzie.
Dzigki temu szybko mozna osiggnaé wystarczajacg temperaturg. Nalezy rowniez pamigtac, ze wino
wlewa si¢ do szklanki o temperaturze 2-3°C. Nalezy wigc, w razie potrzeby, schtodzi¢ szklank¢ do
odpowiedniej temperatury. Kieliszek do wina trzyma si¢ tylko za todyge, aby cieplo dioni nie

zmienito temperatury wina.

- Zalecana temperatura do picia wina biatego,
Zalecana temperatura do picia wina czerwonego . :
rézowego oraz stodkiego

' Lekkie, swieze biale
Wino czerwone

12-13°C wina, wina musujace, 8-10°C
owocowe
szampan
Wino czerwone 14-16°C Wino biate wytrawne 9-11°C

. Wina porto, sherry,
Wino pelne, czerwone 15-18°C 10-12°C
wina stodkie

Korzenne, aromatyczne

' ' 12°C
biale wina
Wino biale
12-14°C
potwytrawne

Czyszczenie
Poszczegolne czeséci zestawu umyj ciepta woda i1 tagodnym detergentem. Nastepnie doktadnie je
wysusz. Szczego6lnie zwrd¢ uwage na wysuszenie wyscietanego pierscienia. Nie wolno uzywaé

zadnych silnych srodkow czyszczacych. Zestaw do wina nie nadaje si¢ do mycia w zmywarce.




Bezpieczenstwo

Niniejsza instrukcja ma na celu zapoznanie Panstwa z zasadami prawidlowego korzystania z
produktu. Zaleca si¢ przechowywanie instrukcji w latwo dostgpnym miejscu, aby w razie
potrzeby mogli Panstwo zweryfikowa¢ informacje.

Wszelkie modyfikacje produktu obnizaja poziom jego bezpieczenstwa. UWAGA! Istnieje
ryzyko obrazen!

Niektore czgsci produktu majg ostre krawedzie, ostrza 1 koncowki lub sg delikatne. Zaleca
si¢ trzymanie zestawu z dala od dzieci.

Termometr moze zosta¢ uszkodzony przez ci$nienie lub upadek, nawet z niskiej wysokosci.
Z termometrem nalezy obchodzi¢ si¢ ze szczegodlng ostroznoscig i nie uzywaé go po
uszkodzeniu.

Wszelkie prawa do wprowadzania zmian technicznych oraz eliminacji bledow s3

zastrzezone.



