Cyfrowy termometr do pieczenia Rosenstein & Sohne (NX8451)

INSTRUKCJA OBSLUGI

Zawartosé zestawu:

* termometr Y

* czujnik z kablem /’ ’

* instrukcja obshugi. f d
Wymagane dodatkowo:

¢ 2 baterie AAA

Dane techniczne

e zasilanie 2 bateriami AAA

* pomiar temperatury -20 - 250 ° C

* regulator czasowy do 99 min. 59 sek.

* odporne na wysoka temperature

» kabel elektryczny Do 300 ° C

* dhugos¢ kabla 100 cm

* dlugos¢ sondy Okoto. 18 cm

e wymiary (szer. X wys. X gt.) 76 x 76 x 25 mm
* waga 89 g (bez baterii)

Szczegoly produktu
1. Magnes (2x)
2. Wylacznik / Cook / Timer
3. Wspornik
4. Komora baterii
5. Podtaczenie czujnika




Montaz baterii

Otworz komore baterii z tylu urzadzenia 1 wiéz 2 baterie. Zwrdo¢ uwage na polaryzacje okreslong

w komorze. Nastgpnie zamknij komoreg.

Stosowanie

1. Wiacz urzadzenie, ustawiajac przetacznik Off / Cook / Timer w pozycji Cook. Rozlegnie si¢
sygnal dzwiekowy 1 wyswietlacz si¢ wlaczy.

2. Podlacz czujnik do ztacza czujnika urzadzenia.

3. Potdéz jedzenie na grillu lub blasze do pieczenia 1 wtdéz czujnik do migsa. Upewnij sig, ze
koncéwka sondy znajduje si¢ na srodku migsa. Aby utrzymac doktadng temperature, upewnij
si¢, ze koncowka nie spoczywa na kosci, chrzastce lub naczyniu kuchennym.

4. Nastepnie nacisnij kilkakrotnie przycisk M / M, aby wybra¢ odpowiednig potrawe. Wybierz

PGM, jesli chcesz rgcznie ustawi¢ temperature (patrz rozdzial Tryb PGM): wolowina,

jagniecina, cielecina, hamburger, wieprzowina, indyk, kurczak, ryba, PGM.
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Naci$nij  przycisk T / S, aby ustawi¢  zadany poziom  gotowania:
WELL: Well done (dobrze wysmazony)

M WELL: Medium well don ($rednio dobrze wysmazony)

MEDIUM: Medium ($rednio wysmazony)

M RARE: Medium rare (§rednio krwawy)

RARE: Rare (krwawy)

WSKAZOWKA
W przypadku indyka i kurczaka temperatura na poziomie gotowania WELL musi wynosic

85°C. W przypadku wolowiny temperature poziomow gotowania nalezy ustawi¢ w nastepujgcy

sposob: WELL: 80°C, M WELL: 74°C, MEDIUM: 60°C, M RARE: 55°C und RARE: 50°C.

6. Termometr uruchamia si¢ automatycznie i pokazuje aktualng i docelowa temperature.



7. W10z blache do pieczenia z jedzeniem do piekarnika i wyprowadz kabel z piekarnika lub grilla.
Zamknij piekarnik lub grill. Upewnij si¢, ze kabel nie jest $ci$niety. Otwdrz uchwyt i umies¢
termometr w bezpiecznym miejscu. Upewnij si¢, ze termometr nadal jest podigczony do

czujnika.

UWAGA
A Nie wystawiaj czujnika i kabla na dzialanie otwartego ognia! Termometru nie wolno
nigdy umieszczaé w piekarniku lub grillu!

8. Temperatura wyswietlana jest co 1 °© C. Gdy potrawa osiagnie zadang temperature, rozlegnie
si¢ sygnal dzwigkowy, a wyswietlacz zacznie miga¢. Naci$nij dowolny klawisz, aby zatrzymac
alarm. Jesli po 10 sekundach temperatura bedzie nadal tak wysoka jak ustawiona temperatura
docelowa lub wyzsza, alarm uruchomi si¢ ponownie, az temperatura spadnie ponizej
temperatury docelowe;.

9. Wyjmij jedzenie z piekarnika lub grilla i wyjmij czujnik za pomoca r¢kawicy kuchenne;.

UWAGA
A Czujnik i kabel sq bardzo gorgce! Traktuj je ze szczegolng ostroinoscig!

Tryb PGM (indywidualny wybor temperatury)

Nacisnij kilkakrotnie przycisk M / M, aby wybra¢ opcje PGM. Nastepnie nacis$nij i przytrzymaj
przycisk S / S przez 3 sekundy, aby przejs¢ do ustawien. Naci$nij przycisk M / M, aby zwigkszy¢
temperature, lub przycisk T / S, aby ja obnizy¢. Naci$nij przycisk S / S, aby zapisa¢ ustawienia 1 wyjs¢

Z menu.

Ustaw jednostke temperatury
Nacisnij przycisk S / S, aby ustawi¢ jednostke temperatury: © C, ° F.

TIMER

Ustaw przetacznik Off / Cook / Timer w pozycji Timer. Naci$nij przycisk M /M lub T / S, aby zmieni¢
minuty ° F. lub sekundy. Nacis$nij przycisk S / S, aby rozpocza¢ lub przerwa¢ odliczanie. Gdy czas si¢
skonczy, rozlegnie si¢ sygnal dzwigckowy 1 wyswietlacz zacznie miga¢. Naci$nij dowolny klawisz, aby

zatrzymac alarm. Aby zresetowac ustawiony czas na 00:00, naci$nij jednoczesnie przyciski M/M i T/S.



Piel¢egnacja i czyszczenie

Pozostaw czujnik i kabel do ostygnigcia, a nastepnie wyczy$¢ je woda i tagodnym detergentem.

Wyczys$¢ termometr suchg szmatka. Nie zanurzaj go w wodzie. Nie uzywaj wilgotnej szmatki.

Bezpieczenstwo

Niniejsza instrukcja ma na celu zapoznanie Panstwa z zasadami prawidtowego korzystania
z produktu. Zaleca si¢ przechowywanie instrukcji w tatwo dostepnym miejscu, aby w razie
potrzeby mogli Panstwo zweryfikowa¢ informacje.

Wszelkie modyfikacje produktu obnizaja poziom jego bezpieczenstwa. UWAGA! Istnieje
ryzyko obrazen!

Nie nalezy rozktada¢ ani naprawia¢ urzadzenia samodzielnie!

Zaleca si¢ ostrozne obchodzenie si¢ z produktem. Produkt moze ulec uszkodzeniu w wyniku
uderzenia, wstrzasow lub upadku nawet z niewielkiej wysokosci.

Trzymaj produkt z dala od wilgoci i wysokich temperatur.

Nie nalezy zanurza¢ urzadzenia w wodzie oraz innych plynach.

Wszelkie prawa do wprowadzania zmian technicznych oraz eliminacji bledow sg zastrzezone.

Wazne wskazowki dotyczace utylizacji

Urzadzenia elektrycznego nie zalicza si¢ do odpadow gospodarstwa domowego. W celu wlasciwe;j

utylizacji urzadzenia nalezy skontaktowac si¢ z organizacjg odpowiedzialng za zbidrke elektroodpadow

w wybranej miejscowosci.

Deklaracja zgodnosci

Niniejszym PEARL.GmbH os$wiadcza, ze produkt NX-8451-675 jest zgodny z dyrektywa
RoHS 2011/65 / UE i dyrektywa EMC 2014/30 / UE.

W ECE



